
La Céleste Vins et Spiritueux
6829-A avenue de l’Épée
Montreal, QC H3N 2C7
(514) 948-5050

TENUTA IL
POGGIONE
Bianco di Toscana 2017

19,15$
* Prix de détail suggéré

Code produit 14008038
Prix licencié 16.15$
Conditionnement 12x750ml
Type d'approvisionnement Importation privée
Statut Non disponible
Type de produit Vin tranquille
Pays Italie
Désignation réglementée Indicazione geographica tipica (IGT)
Région Toscane
Appellation Toscana
Cépage(s) Vermentino
Cépage(s) Chardonnay
Couleur Blanc
Sucre Sec
Fermeture Couronne métallique vissée
À boire À boire

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Génération après génération, de nombreuses ressources ont été consacrées à la recherche sur la qualité,
aux sélections clonales, aux techniques de vinification et de vieillissement, ainsi qu’à la construction d’un
chai moderne répondant aux normes en vigueur à cette époque. Il Poggione a été l’un des premiers
établissements vinicoles à commercialiser le vin Brunello di Montalcino dès les années 1900.

NOTES DE DÉGUSTATION
D'une robe jaune paille et brillante, on y retrouve des notes minérales et des arômes de citron et de
pamplemousse fraîchement pressé. En bouche, la fraîcheur du vermentino balance la structure apportée
par le chardonnay. Il est excellent en apéritif, avec des poissons et des fromages frais.

ÉLABORATION DU PRODUIT
Suite au vendange manuelles, le moût est en contact avec les peaux pour une période de 24 heures. S'en
suit la fermentation pour 25 jours à 12 degrés.
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